
MENU

G A M L E  F E T V E I  1 2 B
1 9 0 0  F E T S U N D



SAMOSA CHAAT............................................................................................................

PANI PURI.................................................................................................................

MANCHURIAN MOMO (VEG/CHICKEN).........................................................................

kr129

FORRETTER

Sprø samosa kombinert med krydret chana masala, toppet med tamarindsaus, mynteyoghurt og
chaat masala.
Allergi: (G, H, M)

Sprø, hule purier fylt med krydret, syrlig vann og moste poteter – en eksplosjon av smaker i
hver bit.
Allergi: (G, H)

KOLIWADA BITES.......................................................................................................

Friterte momo vendt i indo-kinesisk Manchurian-saus. 
Allergi: (G, SO, E, H)

Sprø, krydrede kyllingbiter inspirert av Mumbai’s ikoniske Koliwada-smaker, fult av intens
smak og perfekt crunch. 
Allergi: (G, H)

DAHI PURI..................................................................................................................

ONION PAKODA..........................................................................................................

Sprø, hule purier fylt med krydret potet, yoghurt, tamarindsaus og koriander. En eksplosjon
av smaker i hver bit! 
Allergi: (G, M, H)

Indisk snack laget av løk, kikertmel og krydder. Løkene er hakket og blandet med en krydret
deig før de blir fritert til de er sprø og gyldne.

MANCHURIAN WITH NOODLES, CHICKEN/PRAWN/PANEER.......................................
En sprø og smakfull blanding av nudler og Manchurian-saus. 
Allergi: (G, H, S, E, SO, M)

kr 99

kr149

kr109

kr 99

kr139

kr139

GLUTEN-(G), SKALLDYR- (S), EGG-(E), FISK-(F), PEANØTTER-(P), SOYA- (SO), 
NØTTER- (N , CASHEW PISTACHO), SELLERI- (SE), SENNEP-(SEN), SESAMFRØ- (SES),

SULFAT(SU), LUPIN- (L), BLØTDYR- (B), VEGETAR-(V), HVETE-(H), MILK-(M)



MAKHANA MATAR KAAJU...............................................................................................

CHOLE BHATURE..........................................................................................................

CHANA MASALA.........................................................................................................

kr 249

VEGETAR
En luksuriøs kremet curry med sprø revet lotusfrø (makhana), saftige grønne erter og ristede
cashewnøtter som er tilberedt i en aromatisk, kongelig saus med hint av safran og krydder.
Serveres med ris. Allergi: (M, N) 

Krydret kikertcurry servert med ferskt, luftig og fritert bhature-brød. En populær
nordindisk favoritt. Serveres med ris. Allergi: (G, H, M, E)

DAL MAKHANI............................................................................................................

Kikerter tilberedt i en aromatisk og krydret tomat- og løksaus med ingefær, hvitløk og
tradisjonelle indiske krydder. En smakfull vegetarisk klassiker. Serveres med ris.

En rik og kremet linsegryte laget med svarte linser og kidneybønner. Langsomt kokt med smør,
fløte og aromatiske krydder for en dyp og fyldig smak. Vegansk alternativ tilgjengelig.
Serveres med ris. Allergi: (M)

PANEER BUTTER MASALA...........................................................................................

DAL TADKA.................................................................................................................

En kremet og smaksrik indisk klassiker med myke paneerbiter i en fløyelsmyk, krydret tomat-
og smørsaus. Perfekt for en luksuriøs og smakfull opplevelse. Serveres med ris. Allergi: (M, N)

En smakfull og aromatisk linsegryte laget med gule linser, temperert med rikelig hvitløk, smør
og krydder for en rik og krydret smak. Perfekt for hvitløkselskere! Vegansk alternativ
tilgjengelig. Serveres med ris.

PALAK PANEER..........................................................................................................
Milde paneerterninger tilberedt i en fyldig og kremet spinatsaus med aromatiske indiske
krydder. Kan serveres uten nøtter. Serveres med ris. Allergi: (M, N)

kr 249

kr 229

kr 239

kr 239

kr 249

kr 249

GLUTEN-(G), SKALLDYR- (S), EGG-(E), FISK-(F), PEANØTTER-(P), SOYA- (SO), 
NØTTER- (N , CASHEW PISTACHO), SELLERI- (SE), SENNEP-(SEN), SESAMFRØ- (SES),

SULFAT(SU), LUPIN- (L), BLØTDYR- (B), VEGETAR-(V), HVETE-(H), MILK-(M)

PALAK CORN MASALA..................................................................................................
Søt mais og fersk spinat tilberedt i en fyldig og kremet saus med aromatiske indiske krydder. Kan
serveres uten melk og nøtter. Serveres med ris. Allergi: (M, N)

kr 249

“Alle hovedretter serveres med ris”



CHETTINAD CHICKEN......................................................................................................

CHICKEN KORMA......................................................................................................

CHICKEN TIKKA MASALA..........................................................................................

kr 249

KYLLING
En intens og krydret kyllingcurry fra Chettinad-regionen, tilberedt med en aromatisk blanding
av varme krydder og ferske urter, langsomt kokt for en kraftig og smakfull opplevelse.
Serveres med ris.

Mild og kremet kyllingcurry med cashewnøtter og kokos. Serveres med ris. Allergi: (M, N)

CHICKEN KADAI.........................................................................................................

Møre kyllingbiter marinert i aromatiske krydder og grillet til perfeksjon, servert i en smakfull,
kremet tomatbasert saus. En klassisk og velsmakende rett. Serveres med ris Allergi: (M, N)

Saftig kylling tilberedt med frisk paprika, løk og tomat i en fyldig, krydret saus med ingefær
og hvitløk. Kan serveres uten melk. Serveres med ris. Allergi: (M, N)

BUTTER CHICKEN......................................................................................................

PALAK CHICKEN........................................................................................................

En kremet og fyldig kyllingcurry med møre kyllingbiter i en fløyelsmyk tomat- og smørsaus,
balansert krydret for en rund og luksuriøs smak. Serveres med ris. Allergi: (M, N)

Mør kylling tilberedt i en kremet, krydret spinatsaus, avrundet med hvitløk og indiske krydder.
Kan serveres uten melk og nøtter. Serveres med ris. Allergi: (M, N)

PEPPER CHICKEN.......................................................................................................
Mør kylling tilberedt i en rik, smøraktig fløtesaus med markant sort pepper. Serveres med ris.
Allergi: (M, N)

kr 249

kr 249

kr 249

kr 249

kr 249

kr 249

GLUTEN-(G), SKALLDYR- (S), EGG-(E), FISK-(F), PEANØTTER-(P), SOYA- (SO), 
NØTTER- (N , CASHEW PISTACHO), SELLERI- (SE), SENNEP-(SEN), SESAMFRØ- (SES),

SULFAT(SU), LUPIN- (L), BLØTDYR- (B), VEGETAR-(V), HVETE-(H), MILK-(M)



LAM HYDERABADI...........................................................................................................

MUTTON DO PYAZA......................................................................................................

LAM PALAK.................................................................................................................

kr 269

LAM
En rik og aromatisk rett med mørt lam som langsomt tilberedes i en smakfull blanding av
krydder, kokosmelk og urter, inspirert av det kongelige kjøkkenet i Hyderabad. Serveres med ris.

Mørt lam i en fyldig saus med dobbel mengde løk og aromatiske krydder. Serveres med ris.
Allergi: (M, N)

LAM KORMA..............................................................................................................

En smakfull lammerett med møre lammekjøttbiter kokt i en kremet og krydret spinatsaus. En
sunn og velsmakende kombinasjon av grønnsaker og krydder. Kan serveres uten melk og
nøtter. Serveres med ris. Allergi: (M, N)

Mørt lam i en mild og kremet saus med cashewnøtter, kokos og aromatiske krydder. Serveres
med ris. Allergi: (M, N)

LAM ROGAN JOSH........................................................................................................

LAM TIKKA MASALA...................................................................................................

En luksuriøs og aromatisk rett laget med mørt lam som langsomt tilberedes i en rik, safran-
infusert saus. Serveres med ris. Allergi: (N)

Grillede biter av marinert lam servert i en kremet, krydret tomatbasert saus med aromatiske
indiske krydder. Serveres med ris. Allergi: (M, N)

kr 279

kr 269

kr 269

kr 269

kr 269

GLUTEN-(G), SKALLDYR- (S), EGG-(E), FISK-(F), PEANØTTER-(P), SOYA- (SO), 
NØTTER- (N , CASHEW PISTACHO), SELLERI- (SE), SENNEP-(SEN), SESAMFRØ- (SES),

SULFAT(SU), LUPIN- (L), BLØTDYR- (B), VEGETAR-(V), HVETE-(H), MILK-(M)



MIX GRILL....................................................................................................................

PRAWN TIKKA..............................................................................................................

LAMB CHOPS..............................................................................................................

kr 289

TANDOOR DISH
Et sydende fat med tandoorgrillet kylling, scampi og mørt lam. Serveres med ris, salat og saus.
Allergi: (S, M, N)

Marinerte scampi grillet i tandoor med aromatiske krydder. Kan serveres uten melk. Serveres
med ris, salat og saus. Allergi: (S, M

PANEER TIKKA...........................................................................................................

Saftige lammekoteletter marinert i aromatiske krydder og urter, grillet til perfeksjon i
tandoor, og servert med vår spesialmasala. Kan serveres uten melk. Serveres med ris, salat og
saus. Allergi: (M, N)

Møre paneerterninger marinert i krydret yoghurt, røkt over kull og grillet i tandoor for en
dyp og rik smak. Serveres med ris, salat og saus. Allergi: (M)

GARLIC CHICKEN TIKKA.............................................................................................

FISH TIKKA................................................................................................................

Mør kylling marinert i yoghurt, mynte og koriander, grillet i tandoor. Serveres med ris, salat
og saus. Allergi: (M)

Mør fisk marinert i krydder og yoghurt, grillet i tandoor. Serveres med ris, salat og saus. 
Allergi: (F)

AFGHANI CHICKEN TIKKA............................................................................................
Saftig kylling marinert i en rik og kremet blanding av yoghurt, fløte, valmuefrø og milde
krydder, deretter grillet i tandoor. Serveres med ris, salat og saus. Allergi: (M)

kr 259

kr 299

kr 269

kr 269

kr 259

kr 259

GLUTEN-(G), SKALLDYR- (S), EGG-(E), FISK-(F), PEANØTTER-(P), SOYA- (SO), 
NØTTER- (N , CASHEW PISTACHO), SELLERI- (SE), SENNEP-(SEN), SESAMFRØ- (SES),

SULFAT(SU), LUPIN- (L), BLØTDYR- (B), VEGETAR-(V), HVETE-(H), MILK-(M)



BUTTER TANDOORI ROTTI...............................................................................................

PAROTTA....................................................................................................................

kr 45

TANDOORI ROTTI
Penslet med smør for en rikere smak. Allergi: (M, G, H)

Lagvis stekt flatbrød. Allergi: (M, G, H)

GARLIC TANDOORI ROTTI...........................................................................................
Smaksatt med hvitløk. Allergi: (M, G, H)

kr 45

kr 50

GLUTEN-(G), SKALLDYR- (S), EGG-(E), FISK-(F), PEANØTTER-(P), SOYA- (SO), 
NØTTER- (N , CASHEW PISTACHO), SELLERI- (SE), SENNEP-(SEN), SESAMFRØ- (SES),

SULFAT(SU), LUPIN- (L), BLØTDYR- (B), VEGETAR-(V), HVETE-(H), MILK-(M)

BUTTER CHICKEN/ CHICKEN TIKKA MASALA / MALAI TIKKA......................................kr159

KIDS MENU
Serveres med ris, cheese naan og is. Allergi: (G, H, M, E)

PRAWN KADAI...........................................................................................................

PALAK PRAWN...........................................................................................................

kr 269

SEAFOOD
Saftige scampi tilberedt i en krydret tomat- og løksaus med paprika og tradisjonelle kadai-
krydder. Serveres med ris. Allergi: (S, M)

Saftige scampi tilberedt i en kremet spinatsaus med aromatiske indiske krydder. Kan serveres
uten melk og nøtter. Serveres med ris. Allergi: (S, M, N)

PRAWN TIKKA MASALA...............................................................................................
Saftige scampi tilberedt i en smakfull løk- og tomatsaus. Serveres med ris. Allergi: (S, M, N]

kr 269

kr 269



PLAIN NAAN..............................................................................................................

GARLIC NAAN............................................................................................................

kr 50

TANDOORI ROTTI
Mykt, luftig tradisjonelt indisk brød. Allergi: (G, E, M, H)

Infusert med hvitløk og urter. Allergi: (G, E, M, H

BUTTER NAAN...........................................................................................................
Penslet med smeltet smør for ekstra smak. Allergi: (G, E, M, H)

kr 50

kr 55

GLUTEN-(G), SKALLDYR- (S), EGG-(E), FISK-(F), PEANØTTER-(P), SOYA- (SO), 
NØTTER- (N , CASHEW PISTACHO), SELLERI- (SE), SENNEP-(SEN), SESAMFRØ- (SES),

SULFAT(SU), LUPIN- (L), BLØTDYR- (B), VEGETAR-(V), HVETE-(H), MILK-(M)

CHEESE NAAN...........................................................................................................

CHILLI CHEESE NAAN.................................................................................................

kr 69

Fylt med smeltet ost. Allergi: (G, E, M, H)

Krydret variant med ost og grønn chili. Allergi: (G, E, M, H)

PANEER HARIYALI NAAN...........................................................................................
Myk naan fylt med krydret paneer og fersk grønn koriander. Allergi: (G, E, M, H)

kr 69

kr 79

PESHWARI NAAN.......................................................................................................
Søt naan fylt med kokos, nøtter og rosiner. Allergi: (G, E, M, H, N)

kr 79

KULFI........................................................................................................................

GULAB JAMUN............................................................................................................

kr 99

DESSERT
Tradisjonell indisk iskrem laget av langsomt redusert melk, kardemomme og nøtter. Allergi: (M, N)

Varme, myke melkeboller trukket i sukkersirup, servert med kremet vaniljeis. Allergi: (M, G, H)

FALOODA...................................................................................................................
En avkjølt dessertdrikk med rosesirup, vermicelli, basilikumfrø, melk og iskrem. Allergi: (M, N)

kr 99

kr109

MANGO KULFI............................................................................................................ kr 99

Fyldig og kremet tradisjonell kulfi tilsatt ekte mangopuré. Allergi: (M, N)

APPLE CAKE WITH ICE CREAM.....................................................................................
Varm eplekake servert med en kule kremet vaniljeis. Allergi: (G, M, N, H)

kr 99



MANGO LASSI...................................... SWEET LASSI.....................................kr 79

Kremet yoghurtdrikk blandet med
mangopuré. Allergi: (M, N)

Kremet og forfriskende yoghurtdrikk med
en lett sødme. Allergi: (M, N)

DRIKKE MENY

kr 79

LASSI

FILTERKAFFE.........................................

......

CHAI......................................................

........

kr 49 kr 49

KAFFE/TE

COBRA...................................................

........

KING COBRA.......................................kr139 kr179

INDIAN BEER

KING FISHER......................................... LION LAGER.........................................kr159 kr139

RINGNES 0,5L...................................... SCHOUS 0,4L.........................................kr 99 kr 99

FATØL

JON JOSH CHARDONNAY 12%.............. JUILLOT CUVÉE PIERRE......................kr 520 kr 620

WINE

CÔTES-DU-RHÔNE............................... J MOREAU CHABBLIS............................kr 620 kr 620

PICCINI ROSSO DI TOSCANA 13%(HUSVIN).......................................................................

SOFT DRINKS ( PEPSI, PEPSI MAX, COLA, COLA ZERO, SOLO, 7UP, EPLEMOST )...........kr 44

PR. GLASS

kr129

kr149

kr149

kr149

PR. FLASKE PR. GLASS PR. FLASKE

kr 520kr129


